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Das Erste Wort
Ab sofort können Sie in der Maximillianstraße 6 eine 

neumoderne Fusionsküche genießen.

Das Konzept basiert auf Tapas & Sushi im ostasiatischem 
Stil. Zudem werden auch verschiedenste Bowls, traditionelle 

Suppen �und neukreirte Hauptspeisen serviert.

Also kann ein Abend im Koi 1984 so aussehen, dass man 
sich gemeinsam eine Großzahl an sowohl heißen als auch 
kalten Tapas zukommen lässt und versucht sich diese 

brüderlich zu teilen.

Eine Alternative zur Abendgestaltung im Koi 1984 ist der 
Versuch sich an einer wunderschönen Sushiplatte satt 

zu sehen jedoch es nur gelingt selbst satt zu werden.

Das Ambiente verspricht Eleganz, japanische Elemente 
und Neugier !

Also bitte vorbeischauen, sich selbst ein Bild machen 
und Ihre Meinung bei uns lassen !

Öffnungszeiten:

Montag - Donnerstag:

11:30 - 15:00 & 17:00 - 22:00

Freitag - Sonntag & Feiertag

11:30 - 22:00

KARTENZAHLUNG AB €25
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HOT
TAPAS

1. SPRING BREAK ROLLS     5.9
Knusprige Frühlingsrollen - Schweinehack | Shiitake | 
Glasnudeln | Gemüse | Chili-Lime-Dip | Ei
Wählbar : vegetarisch mit Tofu     oder Schweinhack
Cripsy vietnamese spring rolls with glass noodels, pork, vegetables and chili & Eggs 
Optionally with Tofu     or pork mince 
2. EHH! DAMAME!      5.5
Gedämpfte Sojabohnen | Meersalz | Chili-Flocken
Steamed soybean with sea salt & chili flakes

3. GOLDEN CUBES      6.5
Panierter Seidentofu | Trü!elmayo
Crispy pan-fried tofu with tru!e mayo

4. SPRING SCALLOPA     9.9
Gegrillte Jakobsmuscheln | Lauchpesto | Erdnuss
grilled scallops with leek-oil, peanut

5. HIDDEN SHRIMPS     8.5
Großgarnelen | Knuspermantel | Mayo - dip
King prawns cripsy-wrapped with mayo dip

6. SEAFOOD PIKE      6.9
Fisch | Garnelen | Lauch
Grilled fish-prawn-leek sticks

7. SPIDER MAN       9.9
Softshell Krabbe Tempura | Frühlingswiebeln | Yuzu-Trü!el Mayo
pan-fried softshell crab with spring onions and Yuzu-tru!e Mayo sauce 

8. THAI MUSCHEL      7.5
Grünschalmuschel |  exotischen  Kräutern | Zitronengras 
Green-lipped Mussel | exotic herbs | lemongrass

9. VEGGIE STICK      7.5
Aubergine | Suesskarto!el | Kirschtomate | Zucchini | Teriyaki
Eggplant | sweet potatoes | cherry tomato | zucchini | teriyaki sauce 
10. GÀKITORI      5.9
Hühnerfleisch | Teriyaki | Kimchi
Grilled chicken with teriyaki sauce and Kimchi  
11. CHẢ LÁ LỐTTE      6.9
Wildpfe!erblätter | Schweinehack
Pork mince wrapped in piper lolot

12. G-YOZA       5.9
Gemüse        / Huhn
Dumplings filled with vegetables        OR chicken

13. HÁ CẢO & SIU MÁI & G-YOZA    6.9
Variationen aus gemischten Dumplings | gedämpft | Garnelen | Huhn | Gemüse
mixed steamed dumplings filled with chicken, shrimps and vegetables

14. BÁNH BAO      5.5
Mini | Teigtasche | Huhn
steamed BBQ chicken buns

15. YASAI TEMPURA     6.9
Avocado | Pilze | Sparge | Mayo-dip
pan-fried avocado, shrooms, asparagus with mayo dip 

16. NEMO TEMPURA     7.9
Fisch | Garnele | Mayo-dip
pan-fried various kinds of fish and prawn with mayo dip

17. SWEET POTATO FRIES     5.9
Süßkarto!elpommes | Veggie-Dip
sweet potatoe fries with veggie dip
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SOUP TAPAS
18. WHAT‘S SOUP ???        5.5
Miso | Seetang | Japan Tofu       oder Lachs
Miso soup with seetang and japanese tofu      OR salmon

19. SEASOUP SOUR         6.9
Garnele | Muschel | Ananas | Pilze | Kirschtomaten| Kräuter | Zitronengras
hot sour soup with shrimp, shell, pineapple, shrooms, cherry tomatoes, herbs and lemongrass

20. COCO COCO        5.9
Hühnerfleisch | Kokosmilch | Pilze | Kirschtomaten | Limettenblatt
cocos soup with chicken, shrooms, cherry tomatoes | lemon leaf 
 

Alle mit Sesam- , Kresse- , und Schnittlauch- Deko
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COLD TAPAS
21. SUMMER VIBE ROLLS  
Sommerollen- Salat | Reisnudeln | Eierstreifen | Minze | Chili-Lime oder 
Hoisin-Erdnuss Dip 
fresh vietnamese rolls filled with lettuce, , rice noodles, egg , 
served with a chili -lime dip or peanut- bean Dip. Optionally with ….
 
 a. tofu & sweet potato     5.9
 b. chicken      5.9
 c. shrimp      5.9
 d. salmon & Shiso Leaf    6.9
 e. duck & mango    6.9

22. WAKAMEME     5.5
Seetangsalat | Sesamdressing
seaweed salad with sesame sauce.

23. KIMCHICHI     4.9 
Chinakohl | Karotte | Lauch | Sesam
Chinese cabbage, carrot, leek, sesame

24. DUDU     7.5 
Papaya | Garnelen | Kirschtomaten | Erdnüsse
papaya salad, king prawns, cherry tomatoes,
herbs, nuts and lime-dressing

25. KOI GỎI MIEN    6.9 
Glasnudeln | Karotten | Sprossen | Salat | Erdnüsse | Kräuter
seaweed salad with sesame sauce. Optionally with...
  a. chicken
  b. tofu

26. QUAK QUAK MANGO   7.5 
Mango | knusprige Ente | rote Zwiebeln | 
Thai Basilikum | rote Peperoni
mango, crispy duck, red onions, ThaiBasil,  red peppers

27. CARPACCHINO    8.9 
Rind- od. Lachs- Carpaccio mit Schnittlauch und Kresse
carpaccio beef or salmon with ponzu sauce, cress & leek

Alle mit Sesam- , Kresse- , und Schnittlauch- Deko
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24. DUDU     7.5 
Papaya | Garnelen | Kirschtomaten | Erdnüsse
papaya salad, king prawns, cherry tomatoes,
herbs, nuts and lime-dressing

25. KOI GỎI MIEN    6.9 
Glasnudeln | Karotten | Sprossen | Salat | Erdnüsse | Kräuter
seaweed salad with sesame sauce. Optionally with...
  a. chicken
  b. tofu

26. QUAK QUAK MANGO   7.5 
Mango | knusprige Ente | rote Zwiebeln | 
Thai Basilikum | rote Peperoni
mango, crispy duck, red onions, ThaiBasil,  red peppers

27. CARPACCHINO    8.9 
Rind- od. Lachs- Carpaccio mit Schnittlauch und Kresse
carpaccio beef or salmon with ponzu sauce, cress & leek

SUSHI TAPAS

28. POKE BOWL    5.9 
Lachs | Thunfisch | Avocado | Teriyaki - Spicy Mayo Soße
salmon, tuna, avocado with Teriyaki-Spicy Mayo sauce

29. TARTACADO    5.9 
Lachs- od. Thunfisch-Tatar | Avocado 
two avocado boats with salmon or tuna tatare

30. TACO TACCO    6.9 
Lachs | Guacamole | Chilli - Mayo - Teriyaki - Soße  
taco filled with salmon, guacamole with 
chili - mayo - teriyaki sauce

31. 1984 CEVICHE     12.9 
Nikkei style Ceviche 
Yuzu | Gurken | Kirschtomaten | Schalotte | Koriander |
Lachskaviar | Avocado-Ring wählbar mit..
Hamachi / Garnelen / Oktopus
yuzu sauce, cucumber, cherry tomatoes, shallot, coriander, 
caviar, cress, chives and avocado-ring, optionally with..
kingfish / shrimp / octopus

32. TATARE TOWER     12.9 
basierend auf gemischten Avocados mit Lachs - oder 
Thunfisch - Tatar und Sweet - Chilli - soße
based on mixed avocado featured by salmon or tuna tartare 
dressed with sweet chili sauce

33. TUNA TATAKIKI    14.9 
Thunfischfilet | Sesamkruste | Teriyaki | Salat
outside grilled tuna with sesame crust & teriyaki

34. SALADSHIMI     13.5 
Tuna | Lachs | Hamachi | Wildkräutersalat | Avo | 
Kirschtomaten | Yuzu-soße
A sashimi salad with tuna, salmon and hamachi, coleslaw, 
avo, cherry tomatoes and yuzu dress .

35. SALMON CRUNCH (8.Stk)  8.9 
Sushi | Lachs | Garnelen | Avo | 8st.
8pcs. of fried sushi with salmon, prawn, mayo, teriyaki, 
avocado cream

36. TIGER CLAW    6.9 
Garnele Tempura | Avo | Lachsmantel | 4st
4pcs. of sushi with fried prawn, avocado, wrapped in 
salmon, teriyaki, mayo

Alle mit Sesam- , Kresse- , und Schnittlauch- Deko
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SUPER BOWLS
What’s so special about 
our SUPERBOWLS?

50. SAKE DON          14.9
Duftreis | Lachs | Edamame | Mix Salat | Teriyaki | Spiegelei 
Rice with grilled salmon, mixed salad, edamame, teriyaki, fried egg 

51. VEGGIE DONBURI         13.9
Duftreis | Yasai Tempura | Wakame | Sesam-Teriyaki soße | Mais | weichgekochtes Ei 
Rice with pan-fried vegetables, seetang-salad, sesame, corn 
– teriyaki sauce and a soft-boiled egg

52. SEAFOOD DON         16.9
Sushireis | Roher Lachs & Thunfisch | Garnelen | Mango | Wakame | Teriyaki - Mayo | Sesam 
Sushi rice with raw salmon & tuna, cooked kingprawn, 
mango, teriyaki-mayo, sesame 

53. UNAGI DON          16.9
Sushi Reis | gegrillte Aal | Avocado | Teriyaki | Kresse
Sushi ricebowl with flambéed eel and avocado, teriyaki sauce, cress

54. DJ BOBOWL          13.9
Reisnudelbowl | Salat | Kräuter | Röstzwiebel | Erdnüsse | Lemon-dressing
Ricenoodles with salad vegetables, herbs, panfried-onions, 
chili-lime-dress & peanuts Optionally with...

a. Bio-Tofu | organic tofu      
b. Frühlingsrollen | spring rolls    
c. Bún bò nam bộ | marinated beef     
d. Lalotblätterspiesse | grilled lalot rolls     
e. Hühnerfleisch gegrillt | grilled chicken fillet
f. Veg.Frühlingsrollen | Veggie Springrolls  

55. TAG TEAM          34.9 
SPECIAL FOR 2
Großer Mixteller bestehend aus lauwarmen Reisnudeln, Wildkrautsalat, Kräutern, 
Erdnüssen, Röstzwiebeln, Frühlingsrollen, Hühnerspießen, Cha La Lot und 
jap. Seidentofu , dazu ein Lemondressing , Hoisin - und Erdnuss Dip
mixdish with rice noodles, coleslaw, herbs, peanuts, fried onions, spring rolls, 
chicken pikes, Cha La Lot, jap. Tofu. Additional with lemon sauce, hoisin- 
and peanut dip 

Alle mit Sesam- , Kresse- , und Schnittlauch- Deko
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SOUPER HOT SOUP

Al
le

 m
it 

Se
sa

m
- ,

 K
re

ss
e-

 , 
un

d 
Sc

hn
itt

la
uc

h-
 D

ek
o



13

“The fastest way to be 
in love is through the 

stomach.”

56. UDON'T WORRY !!!    15.9
Weizennudelsuppe | Rind | Pakchoi | Shimeji | Ei | Mais | Lauch  
Udon-soup beef, pakchoj, shimeji, egg, corn, leek 

57. VEGGIE UDON'T GO !!!    13.9
Weizennudelsuppe | Bio - Tofu | Ei | Shimeji | Edamame | Lauch
Udon-soup, organic tofu, shrooms, egg, edamame, leek

58. PHỞ REAL?      15.9
Vietnamesische Traditionssuppe | Zwiebeln | Lauch | Limette | Sprossen 
Traditional vietnamese soup with sprouds, onions, herbs, lime. 
Optionally with... 

a. Rind | beef
b. Huhn | chicken
c. Bio-Tofu | organic tofu
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RAMEN SOUPS

59. I' MI-SO HAPPY
Brühe : Hühner – und Sojabohnen brühe 
Broth : chicken and soybean broth 

Einlagen: Nudeln , Mais , jap. Pilze , Noriblätter , Frühlingszwiebeln , 
Pakchoi & ein weichgekochtes Bio-Ei.
Inserts: noodles, corn, jap. mushrooms, nori, onions, pakchoi 
and soft-boiled egg

a. Cruchy Chicken, Chilifäden         13.9
fried chicken, chili threads   

b.  Hühnerbrust, Kimchi, Chilliöl         13.9
chicken, kimchi, chili oil     

c. Bio Tofu, Sojabohnen.         13.9
Organic tofu, soybeans.

d. Lachs, Ebi Tempura, Grünschalmuschel, Naruto, Bonitoflocken. 15.9
salmon, fried prawn, shell, naruto, bonito flakes 

e. Jap. Chashu (Schweinebraten )       13.9
Japanese roasted pork 

Extras :   Brühe | broth        3.0
    Nudeln / Gemüse | noodle / vegetables    2.0
   Chashu / Hackfleisch | roasted pork / minced pork  3.0
    Chicken          3.5
   Ein gekochtes Bio Ei / One cooked bio-egg   1.0
   

Alle mit Sesam- , Kresse- , und Schnittlauch- Deko
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MAINWISHES
60. CURRY UP
Scharfe Curry Crème | Duftreis | Saisongemüse | Süßkarto!eln.
rice dish, with a variation of vegetables, spicy curry, optionally with…

a. Bio-Tofu | organic tofu         14.5
b. Hühnerfleisch gegrillt | grilled chicken fillet     14.9
c. Lachsfilet | salmon         16.9
d. Garnelen | king prawns         18.9
e. Babarie Ente | french duck        18.9
f. Argentinisches Rumpsteaks | Roastbeef (180gr medium)   22.9

61. FLYING DUCKMAN         14.9
Knusprige Ente | Saisongemüse | Wahlweise mit..
Crispy Duck | Seasonal Vegetables | Optionally with..

a. Curry           16.9 
b. Erdnuss            16.9
c. Udonnudeln          17.9 

62. PEANUT DOWN          14.9
Erdnuss Crème| Duftreis | Gemuese | Ananas | Cashewkerne | Hühnerfleisch 
rice dish, with a variation of vegetables, peanut coco sauce, pineapple, cashews, chicken. 

63. PRAWNMARIND          18.9
5 Riesen-Garnelen | Gemuese | Spargel | Seitling | Tamarin-soße | Salat oder Reis
Variation of mixed salad combined with tamarind sauce, grilled vegetables and 
king prawns. Optionally with rice or salad.

64. BEEF TANGO          18.9
Roastbeefwürfel | Gemuese | Süsskarto!elpommes | Zwiebeln | Pfe!er-Teriyaki-soße
shaking beef cubes, colorful vegetables, sweet fried potatoes with pepper-teriyaki sauce

Alle mit Sesam- , Kresse- , und Schnittlauch- Deko
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MAINWISHES
65. DONALD DUCK           18.9
Babarie Ente | Orange- Teriyaki | Gemüse | Seitlinge | Sesamreis.
french duck on a orange-flavored teriyaki sauce, vegetables, sesame, rice

66. UDON'T DIET
Udonnudeln | Gemuese | Shiitake | Röstzwiebeln.
fried udon noodles, vegetables, shiitake, onions. Optionally with..
a. Bio Tofu | organic tofu         14.9
b. Grill-Huhn | grilled chicken         15.9
c. Argentinische Rumpsteaks & xxl Garnelen | Roastbeef & King Prawn  27.0
d. Gegrillter Lachs & King Prawn         27.0  
e. Barbarie Ente | barbarie duck         18.9

67. BUTTERFLY KOI           18.9
Koi Sauce | Garnelen | Jakobsmuscheln | Gemüse | Sesamreis
king prawns and scallops with special koi sauce, vegetables, sesame rice

Alle mit Sesam- , Kresse- , und Schnittlauch- Deko
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LAVASTEIN GRILL BAR
68. BEST OCEAN       25.9
Oktopus-Tentakel | Thai Muscheln | Jacob Muscheln | xxl Garnelen | 
Grill Gemüse | Kimchi | Spezial Soße | Reis
octopus tentacle | shells | scallops | king prawns | grill vegetables | 
special sauce | rice
69. GRILL BAR FOR 2      59.9
Jacobmuschel | xxl Garnelen | Oktopus Tentakel | 
Argentinische Rumpsteaks | Grill Gemüse | Kimchi | Spezial Soße | Reis
scallops | king prawns | octopus tentacle | agentinian rumpsteak | 
grill vegetables | kimchi | special sauce | rice

Alle mit Sesam- , Kresse- , und Schnittlauch- Deko
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LAVASTEIN GRILL BAR

SALADS

70. AVOCOCO         8.9
Wildkräutersalat | Avo | Kirsch Tomaten | Granatapfel l Sesam dressing
coleslaw, avo, cherry tomatoes, pomegranate sesam dressing

71. SALAD LOVER
Wildkräutersalat | Avo | Cherry Tomaten | Mango | Granatapfel 
Croutons | KOI Passionfrucht soße | Sesam-Teriyaki soße, 
coleslaw, avocado, cherry tomatoes, mango, pomegranate, Croutons, 
passionfruit dress or sesame dress. Optionally with…
 
a Bio Tofu | organic tofu       12.9
b. Grill-Huhn | grilled chicken      13.9
c. Oktopus | grilled octopus      15.9
d. XXL Garnelen | king prawns      16.9
e. Argentinische Rumpsteak | roast beef medium 19.9
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VEGAN BENEFITS
72. AVOCADO FRIES (TAPAS)        6.9
Avocado- Pommes in einem Wakame – Bett dazu ein Sesamdressing
Avocado fries with seaweed salad and sesame dress

73. RAW- RAW ROLLS (TAPAS)         5.9
Sommerrollen mit Mango, Avo, Paprika, Minze, Reisnudeln gefüllt. Dazu Ednuss oder Hoisin Dip
Summerrolls filled with mango, avocado, paprika, carrots, mint, ricenoodles and peanut/ hoisindip

74. PURE YUKI (TAPAS)          6.9
Natürlicher Yuki-Tofu in Salat mit einem Ponzu- Dressing
Naturel Yuki-Tofu with salad and ponzu – dressing

75. UDON´T MEAT (SOUP)          13.9
Udonnudelsuppe mit Bio-Tofu, Mais, jap. Pilze, Zuckerebsen und Frühlingszwiebeln
Udonnoodle soup with tofu, corn, jap shrooms, sugar snaps and spring onions

76. PEANUT DON           13.5
Duftreisbowl mit Saisongemüse, Hokkaido, Erdnusssoße, Sojabohnen und Avocado
Ricebowl with saisonal vegetables, Hokkaido, peanut sauce, edamame and avocado

77. FOREST DON           13.5
Reisbowl mit marinierten Tofu-Spießen, Sojabohnen, Kirschtomaten, Mix Salat, Röstzwiebeln 
andTeriyaki soße. 
Ricebowl with flavored tofu sticks, edamame, cherry tomatoes, mix salad, roasted onions and
teriyaki sauce

78. TROPIUS BOWL           12.9
Mixsalat Bowl mit Ofenkürbis, Avocado, Granatapfelkerne, Sojabohnen, Karotten, rote Bete,
Croutons und Sesamdressing
Mixed saladbowl with hokkaido, beetroot, avocado, pomegranate seeds, edamame, carots,
croutons and sesame dress 

79. NATURE BOWL           13.5
Reisnudelbowl mit Süßkarto!elwürfeln, MixSalat, Paprika, Avo, Mango, Röstzwiebeln, Erdnüssen
und einem Hoisin od. Erdnuss Dip
Rice noodles bowl with sweet potatoe cubes, mixed salad, paprika, avo, mango, roasted 
onions, peanuts and hoisin or peanut dip

80. UDON´T MIND           14.9
Gebratener Udonnudeln mit jap. Seidontofu Tempura, buntem Saisongemüse.
Fried udonnoodles with jap. Tofu tempura, vegetables 

81. ORIGIN LOVE            15.9
Reisgericht mit Saisongemüse , Vegan e Austernsoße . Wahlweise mit:
Rice with seasonal vegetables, vegan oyster sauce, optionally with..
 
+ Vegan Knusprige Ente | Vegan Crispy Duck
+ Vegan Knusprige Chicken. | Vegan Crispy Chicken

Alle mit Sesam- , Kresse- , und Schnittlauch- Deko
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DRINKS



WATER

SOFTIES

JUICES

ICETEA

100. ACQUA MORELLI NATURELE / SPARKLING
BOTTLE      0.25L   2.8
BOTTLE      0.75L   6.5

101. WATER LOUD / SILENT   0.4L   3.2
 a. Limette | Minze     3.9
   lime | mint
 b. Ingwer | Minze     3.9
   ginger | mint
 c. Zitronengras     3.9
   lemongrass
 d. Orange | Beere     3.9
   orange | berry
 e. Gurke | Minze     3,9
   cucumber | mint    
      1.0L  7.9

102. COKE | LIGHT | FANTA | SPRITE | MEZZO
GLASS      0.4L   3.9

103. APPLE | ORANGE | MANGO | PASSIONF. | BERRY | GUAVE | LYCHEE
GLASS      0.2L   3.5
GLASS     0.4L   4.6
SPRITER/SCHORLE     0.4L   4.6

104. ELEPHANT BAY – MELON | PEACH | GREEN | PASSION
BOTTLE      0.33L   3.8

THOMAS HENRY
105. GINGER ALE | TONIC WATER | GINGER BEER | SCHWEPPES WILD BERRY
BOTTLE      0.2L   3.5
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106. SHIRO      6.5
Limonade | Limette | Minze | Ingwer
lemonade | lime | mint | ginger

107. HI UTSURI     6.5
Limonade | Brombeer | Orange | Minze
lemonade | mint | blackberry | orange

108. YAMABUKI     6.5
Limonade | Mango | Ananas | Minze
lemonade | mango | pinapple | mint

109. BUTTERFLY KOI   6.5
Limonade| Litschi | Veilchen | Holunder | Yuzu
Lemonade| lychee | blue pea | elderberry | yuzu.

110.  MIDORI KOI     6.5
Limonade |Apfel | Zitronengras  | Minze
lemonade | mango | pinapple | mint

111. CHAGOI KOI     6.5
Eistee | Litschi | Pfirsich | Minze | Limette
icetea | lychee | peach | mint | lime

112. KARASHI KOI     6.5
Eistee | Mango | Maracuja | Limette | Minze
icetea | passionfruit | mango | lime

113. SHOWA KOI     6.5
Eistee | Beeren-Mix | Guave | Limette | Minze
icetea | mix of berries | guava | lime

121. SOUL COFFEE        3.0
122. ESPRESSO        2.5
123. ESPRESSO MACCHIATO      2.6
124. DOPPELTER ESPRESSO      4.2
125. CAPUCHINO        3.5
126. LATTE MACCHIATO       3.9

KOI COLORS Vietnamesische
114. CHANH DA COOLER    6.5
Limetten, Minze, brauner Zucker,  stilles Wasser
Limes, mint, brown sugar, still water

115. CA PHE SUA DA    5.9
Vietnamesiche Eiska!ee
Vietnamese Iced Co!ee

  

TEA
116. KOI TEA      3.5
Limette | Ingwer 
lime | ginger

117. LEMONGRASS     3.5

118. GREEN SENCHA    3.5

119. JASMIN      3.5

120. YUZU      3.9

KANNE      5.9

COFFEE
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127. EICHHOFENER VOM FASS         0.3L   3.6
   
   DRAFT BEER            0.5L   4.6

128. RADLER         0.5L   4.6

129. KUCHLBAUER WEISSE       0.5L   4.6

130. KUCHLBAUER WEISSE ALKOHOLFREI     0.5L   4.6

131. ASAHI          0.33L   3.9
 japanisches Bier

132. ASAHI          0.33L   3.9
 japanisches Bier
 

BEER
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SAKE
133. WARMER SAKE        KARAFFE  9.9

134. YUKIGUNI, * TOKUBETSU JUNMAISHU * 15% VOL  150 ML 11.9
          FL.  45.5

135. JUNMAI GINJO KIYOSU SAKE 15% VOL    150ML 14.9
          FL.  69.9

136. KANBEI, "HON-JYOZO" 15% VOL     150ML 9.9
          FL.  38.9
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137. HUGO      7.9
Prosecco | Holunder | Minze | Limette
prosecco | elderflower | mint | lime

138. APEROL SPRITZ    7.9
Aperol | Prosecco | Orange
Aperol | Prosecco | Orange

139. LILLET WILD BERRY    7.9
Lillet | Beeren Mix | Schweppes Wild Berry 
Lillet | Berry Mix | Schweppes Wild Berry 

COCKTAILS LONGDRINKS
140. KOIJITO     9.5
Rum | Limette | Orange | Mint | Ginger Ale
rum |lime |orange | mint |ginger ale

141. GREEN ELDERWOOD    9.5
Gin Bombay | Gurke | Minze | Apfel
gin | cucumber | mint | apple

142. KOI MULE     9.9
Wodka | Limette | Gurke | Orange | Ginger Beer
wodka | lime | cucumber | orange | ginger beer

143. SAKURA GIN SMASH   9.5
Roku Gin | Himbeer | Shiso | Limette
roku gin | raspberry | shiso | lime

144. HYPNOTIZER    11.5
Illusionist Gin | Tonic | Holunder
illusionist gin | tonic | elderflower

145. GINCREDIBLE    9.5
Bombay Gin | Zitrone | Bombeer | Soda
bombay gin | lemon | blackberry | soda

146. WHITE DRAGON   8.9
Wodka | Zitrone | Soda
Vodka | Lemon | Soda

147. WHITE BLOSSOM   9.9
Roku Gin | Holunder | Yuzu | Sekt
roku gin | elderflower | yuzu | secco

APERTIFS
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144. HYPNOTIZER    11.5
Illusionist Gin | Tonic | Holunder
illusionist gin | tonic | elderflower

145. GINCREDIBLE    9.5
Bombay Gin | Zitrone | Bombeer | Soda
bombay gin | lemon | blackberry | soda

146. WHITE DRAGON   8.9
Wodka | Zitrone | Soda
Vodka | Lemon | Soda

147. WHITE BLOSSOM   9.9
Roku Gin | Holunder | Yuzu | Sekt
roku gin | elderflower | yuzu | secco

133. SHISO GIN SMASH



SHOTS (4.cl)

OFFENE WEISSWEIN         Glass 0,2L  Bottle 0.7L      

148. WODKA                        6
149. ROKU GIN                      7
150. LLUSIONIST GIN                              9            
152. REMY MARTIN                     9
153. CHIVAS 18                   10

154. VINHO VERDE BLANC     5.9   21.5
Quinta Da Lixa  | Portugal | Halbtrocken. 
Fruchtiges Bouquet mit Noten von Apfel und Grapfruit. Spritzig und  fruchtig am Gaumen 
mit einer leichten Kräuternote. 

155. RIESLING BUTTER.BROT. BRUT    5.9   21.5
W&M Edition | Pfalz | Dt. Qualitätswein | trocken.
Frisch & mineralisch , fruchtig & umgänglich , leicht.

156. LOVE & RESPECT      7.9   28.5
Weingut Manz | trocken 
Saftig, fruchtig und rundum harmonisch 

157. ASIA DE CUBA      9.9   33.5
Weingut Hiestand | Cosmopolitan Riesling | halbtrocken
Die leichte Süße spielt gekonnt mit erfrischenden Zitrusaromen am Gaumen. 



OFFENE WEISSWEIN         Glass 0,2L  Bottle 0.7L      

OFFENE ROTWEINE       Glass 0,2l  Bottle 0.7l      
158. Merlot | Scuri       5.9   21.5
Borgo Molino | Venetien | DOC | trocken
Rubinrot, fruchtbetont, überaus saftig mit betörender Fruchtaromatik von 
Himbeeren und Brombeeren. 

159. Primitivo Butcher’s Reserve     7.9   28.5
W&M Edition | Apulien | DOP | trocken 
Ungeheuer dichter, beerig fruchtiger Primitivo , trocken, ätherisch mit zarten Röstnoten. 
Komplexes Bukett mit dem Duft reifer roter Früchte, aus denen Noten von Pflaumen hervortreten,
dazu Anklänge von Muskatnuss und zarte Vanilletöne. 

160. Primitivo Salénde Appassimento    9.9   33.5
Vinosia | Apulien | trocken
Er zeigt in der Nase Noten von dunklen Früchten wie Brom-und Schwarzbeeren, 
begleitet von Gewürznoten von Nelken, Zimt und Kardamom die förmlich aus. 
Den Glas zu springen scheinen.

WEINSCHORLE         Glass 0,3l     

OFFENE ROSÉWEIN       Glass 0,2l  Bottle 0.7l      
161. Vinho Verde Rosado     5.9   21.5
Weingut Quinta da Lixa  | DOC | halbtrocken 
Borgo Molino | Venetien | DOC | trocken
Spritzig fruchtiger und leichter Vinho Verde rose mit ausgewogenem süße-Säure-Spiel 
und üppigen Aromen von frischen roten Beeren und hellen Blüten.

162. wahlweise mit Weiß-,Rot-, oder Roséweine  6.9   



FLASCHENWEINE WEISS           Bottle 0.7L      
163. 2020 WEISSER BURGUNDER ROYALE      42.0
Weingut von Winning | Pfalz | VDP. Gutswein | trocken 
Tolle Frucht-Aromatik von Birne , Quitten und Banane. Schöne Balance aus Frische, Frucht und Körper, 
gepaart mit Fülle und Saftigkeit. Der ideale Kompromiss für all diejenigen, die eine dezente Holzaromatik 
bevorzugen, auf die Kraft und den schmeichlerischen Schmelz jedoch nicht verzichten möchten. 

164. 2016 RIESLING HUNDERTGULDEN       60.0
Weingut Hofmann | Rheinhessen | Dt. Qualitätswein | trocken
Dicht, voluminös und komplex zeigt sich dieser Riesling. Zugleich mineralisch und salzig bei reifen 
gelben und tropischen Fruchtaromen. Die Trauben stammen ausschließlich vom steilen Südhang der 
Appenheimer Top-Lage „Hundertgulden“, dessen Name zur Zeichnung auf dem Weinetikett inspirierte. 

165. 2016 CICOGNA CABERNET  COLLI BERICI      55.0
Weingut Cavazza | DOC | trocken
Dunkles Rubin tiefgründig mit einer kleinen Tendenz zum Granat im Duft kleine rote Früchte 
und Gewürze, im Mund satt und samtig, elegante Tannine, langer Nachhall. 

166. 2016 MONTEPULCIANO IN & OUT       75.0
Weingut Collefrisio | Abruzzen | DOC | trocken
Reifte 24 Monate in Barriques und anschließend weitere 10 Monate auf der Flasche. Zeigt ein dunkles 
Granatrot, mit leicht violetten Nuancen. Das Bukett zeugt Aromen von Waldfrüchten, Granatapfel, Veilchen, 
schwarzem Trü!el mit leichten Gewürznoten. Am Gaumen weich und samtig mit einer großartigen Eleganz 
und langem Finale. 

FLASCHENWEINE ROT           Bottle 0.7L      



FLASCHENWEINE WEISS           Bottle 0.7L      

FLASCHENWEINE ROT           Bottle 0.7L      

FLASCHENWEINE ROSÉ           Bottle 0.7L      
167. SANCERRE ROSÉ         35.0 
Domaine Villaudiere | Loire | AOC | trocken 
Kra!volles Bukett von roten Beerendüften und würzigen Nuancen kombiniert. 

SCHAUMWEINE              Bottle 0.7L      
168. CAVAZZA PROSECCO         24.5 
Millesimato | DOC | 2021 
Frische Noten von Akazienblüten und Wildapfel 

169. PROSECCO SPUMANTE ROSÉ       31.9 
Millesimato | DOC | 2021 
Frische Noten von Akazienblüten und Wildapfel 

170. CHAMPAGNER HEBRART ROSÉ BRUT 1ER CRU       86.9
Champagne Hebrart | Champagne | brut
Anmutig & animierend! Elegante Cuvée mit Nuancen von Erdbeere und vollreifen Kirschen. 
Harmonische Säure, feines Tannin und strahlende Mineralität sorgen für das nötige Rückgrat. 
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5Alle Sushi mit Sesam- , Kresse- , und Schnittlauch- Deko

31. 1984 CEVICHE      12.9 
Nikkei style Ceviche 
Hamachi / Garnelen / Oktopus
yuzu sauce, cucumber, cherry tomatoes, shallot, coriander, 
caviar cress, chives and avocado-ring

32. TATARE TOWER (scharf)    12.9 
Lachs / Thunfisch
based on mixed avocado featured by salmon or tuna tartare 
dressed with sweet chili

220. BEEF ON FIRE     15.9 
Teriyaki homemade 
IN: Avocado, Spargel, Gurke, Rucola, Frischkäse. OUT: Rinderfilet, Trü!el, 
Pfe!er.
IN: Avocado, asparagus, cucumber, arugula, cream cheese. 
OUT: Beef fillet, tru!e, pepper
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MAKI 8 Stk.

200. KAPPA      4.5
Gurken, Frischkäse, Sesam.
Cucumber, cream cheese, sesame

201. AVOCADO      4.5
Avo, Frischkäse, Sesam.
Avo, cream cheese, sesame.

202. ASUPARA      4.9
Spargel, Frischkäse, Sesam.
Asparagus, cream cheese, sesame.

203. SAKE       5.5
a. Lachs / salmon
b. mit Avocado
c.. hot spicy

204. MAGURO      5.9
a. Thunfisch / tuna
b. mit Avocado
c. hot spicy

205. HAMACHI      5.9
Kingfisch, Schnittlauch/ kingfisch, leek

206. EBI       5.9
Gekochte Garnelen/ cooked prawn.

INSIDE OUT 8 Stk.

207. SAKE I.O      9.9
Lachs, Gurke, Avocado, Frischkäse, Tobiko
Salmon, cucumber, avocado, cream cheese, tobiko

208. MAGURO I.O     10.9
Thunfisch, Gurke, Avocado, Schnittlauch, Tobiko.
Tuna, cucumber, avocado, leek, tobiko

209. TEMPURA EBI     10.9
Frittierte Garnelen, Avocado, Gurke, Tobiko
Fried prawns, avocado, cucumber, tobiko

210. SPICY SARO     10.9
Lachs, Thunfisch, Schnittlauch, Gurke, Tobiko, Chilisauce
Salmon, tuna, leek, cucumber, chili sauce, tobiko.

211. VEGGIE I.O      9.9
Avocade, Gurke, Spargel, Süßkarto!eln, Frischkäse, Sesam. 
Avocado, cucumber, asparagus, sweet potato, cream cheese, sesame.

Der Reis ist außen am Nori-Blatt angebracht und oft sehr dekorativ mit Sesam 
oder Tobiko verziert.

Maki-Sushi sind mit einer Bambusmatte (Makisu) gerollte Stücke. Es wird für 
gewöhnlich in Nori eingepackt
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SPECIAL I.O ROLLS 8 Stk.

212. JACOBSALMON ON FIRE  - TERIYAKI MAYOYUZU SAUCE     15.5
IN : Frittierte Garnelen, Avocado, Spargel, Frischkäse.    OUT: Jacobsmuschel, flambierter Lachs & Kaviar
IN: Fried prawns, avocado, asparagus, cream cheese.    OUT: Scallops, flambeed salmon, caviar.

213. EEL SALMON ON FIRE   - TERIYAKI MAYOYUZU SAUCE    15.5
IN: Frittierte Garnelen, Gurke, Avocado, Schnittlauch, Frischkäse, Tobiko. OUT: Aal, Flambierter Lachs, Tobiko
IN: Fried prawns, cucumber, avocado, leek, cream cheese, tobiko.  OUT: Eel, flambeed salmon, tobiko.

214. SPICY TUNACADO   - HOMEMADE CHILISAUCE     14.9
IN: Avocado, Gurke, Spargel, Schnittlauch     OUT: Thunfisch-Tartar
IN: avocado, cucumber, asparagus, leek.     OUT: Tunatartar

215. SPICY SALMON TARTAR  - HOMEMADE CHILISAUCE     14.9
IN: Avocado, Gurke, Spargel, Schnittlauch     OUT: Lachstartar
IN: avocado, cucumber, asparagus, leek    OUT: salmon tartar

216. EBIHAMA     - TERIYAKI MAYOYUZU      14.9
IN: Gekochte Garnelen, Gurke, Avocado, Mango, Frischkäse   OUT: Hamachi flambiert, Fischmix
IN: Cooked prawns, cucumber, avocado, mango, cream cheese OUT: Flambeed kingfish, fishmix
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SPECIAL I.O ROLLS 8 Stk.

217. 1984 SPECIAL   - TERIYAKI MAYOYUZU       15.5
IN: Frittierter Spargel, Gurke, gegrillter Aal, gekochte Garnele, Frischkäse.  OUT: Avocado
IN :Fried asparagus, cucumber, grilled eel, cooked prawn, cream cheese  OUT: Avocado

218. GREEN AVO   - TERIYAKI-SESAME          12.9
IN: Spargel, Gurke, Mango, Wildkräutersalat      OUT: Avocado
IN: Asparagus, cucumber, mango, salad     OUT: Avocado

219. SHISO - COCO   - TERIYAKI-SESAME        12.9
IN: Avocado, Gurke, Mango,  Guacamole       OUT: Shiso
IN: Avocado, cucumber, mango, guacamole      OUT: Japanese shiso leaves

220. BEEF ON FIRE   - TERIYAKI MAYO       15.9
IN: Avocado, Spargel, Gurke, Rucola, Frischkäse.     OUT: Rinderfilet, Trü!el, Pfe!er.
IN: Avocado, asparagus, cucumber, arugula, cream cheese.    OUT: Beef fillet, tru!e, pepper

221.  MR CRAB    - TERIYAKI MAYO       15.9
IN: Frittierte Garnelen und Butterkrabbe, Avocado, Wildkräutersalat, Frischkäse OUT: flambierter Lachs & Thunfisch
IN: Fried prawns & soft shell crab, avocado, salad, cream cheese.  OUT: flambeed salmon & Tuna

222. CHEF’S RECOMMENDATION        14.9
Kreative Entfaltung unseres Sushi- Chefs!
Creative suprise from our sushi Chef.
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CRUNCHY BIG ROLL 8 Stk.

223. SAKE CRUNCH      - TERIYAKI MAYOYUZU     13.9
Lachs, Avocado, Schnittlauch, Mango, Frischkäse
Salmon, avocado, leek, mango, cream cheese.

224. 1984 CRUNCH     - TERIYAKI MAYOYUZU     13.9
Fischmix, Garnele, Avocado, Gurken, Schnittlauch, Frischkäse
Fishmix, prawn, avocado, cucumber, leek, cream cheese

225. BEST OCEAN CRUNCH   - TERIYAKI MAYOYUZU     13.9
Hamachi, Lachs, Thunfisch, Avocado, Schnittlauch, Frischkäse
Kingfish, salmon, tuna, avocado, leek, cream cheese.

226. SPICY EBI CRUNCH     - HOMEMADE CHILISAUCE – MAYO   14.9
Frittierte Garnelen, Butterkrabbe , Avocado , Mango  , Frischkäse
Fried prawns, avocado, mango, butter crabs, mango, cream cheese

227. VEGGIE CRUNCH     -TERIYAKI - SESAME      12.9
Avocado, Spargel, Mango, Süßkarto!eln
Avocado, asparagus, mango, sweet potatoes

Spezial Rolle im Tempuramantel nach KOI1984 Art.
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237. EEL ON FIRE     - TERIYAKI MAYOYUZU     6.9
a. flambierter Aal mit Jacobsmuscheln / Flambeed eel with scallop
b. flambierter Aal mit Lachs / flambeed eel with salmon

238. EBI SAKE      - TERIYAKI MAYOYUZU     6.9
Flambierter Lachs mit gekochten Garnelen 
Flambeed salmon with cooked prawn.

239. SAKE ON FIRE    - HOMEMADE CHILISAUCE    6.9
Flambierter Lachsmantel mit Lachstartar
Flambeed salmon-wrapped with salmon tartar

240. TUNE ON FIRE    - HOMEMADE CHILISAUCE    6.9
Flambierter Thunfischmantel mit Thunfisch tartar
Flambeed tuna -wrapped with tuna tartar

241. HAMAJACOB ON FIRE  - TERIYAKI MAYOYUZU     6.9
Flambierter Hamachi mit Jacobsmuscheln
Flambeed kingfish with scallop

242. TARTAR GUNKAN   - HOMEMADE CHILISAUCE    6.9
Gurkenmantel / cucumber wrapped
a. Lachs / salmon
b. Thunfisch / tuna

243. ABURI 1984 NEW STYLE  - TERIYAKI CHILISAUCE     6.9
a. flambierter Lachs , babyspargel | flambeed salmon, asparagus
b. flambierter Thunfisch , babyspargel | flambeed tuna , asparagus
c. flambierter hamachi, babyspargel | flambeed kingfish, asparagus

244. CHEF’S RECOMMENDATION       6.9
Kreative Entfaltung unseres Sushi- Chefs!
Creative suprise from our sushi chef

NIGIRI SPECIAL 2 Stk.

NIGIRI CLASSIC 2 Stk.

228. SAKE     5.5
Lachs / Salmon

229. TUNA    5.9
Thunfisch / tuna

230. HAMACHI   5.9
Gelbschwanzmakrele / kingfish

231. EBI     5.9
Gekochte Garnelen / cooked prawn

232. UNAGI    5.9
Gegrillter Aal / grilled eel

233. HOTATE    5.9
Jacobsmuschel / scallop

234. ASUPRA    5.5
Spargel / asparagus

235. SHISO NICE   5.5
Gurke, Shiso Blätter
Cucumber, shiso leaves

Beim Nigiri-Sushi wird der Reis und der daraufliegende Fisch mit der Hand zu einer kleinen, zwei Finger breiten Rolle gedrückt.



11Alle Sushi mit Sesam- , Kresse- , und Schnittlauch- Deko

W
W

W
.K

O
I1

98
4

.D
E

S
A

S
H

IM
I

232. UNAGI    5.9
Gegrillter Aal / grilled eel

233. HOTATE    5.9
Jacobsmuschel / scallop

234. ASUPRA    5.5
Spargel / asparagus

235. SHISO NICE   5.5
Gurke, Shiso Blätter
Cucumber, shiso leaves

SASHIMI

248.MORIWASE          27.9
3 stk. Lachs, 3 stk. Thunfisch , 3 stk. Hamachi, 1 stk. Garnele, 1 stk. Jacobmuschel
3 salmon , 3 tuna, 3 kingfish, 1 prawn , 1 scallop

249. ROYAL 1984 EXCLUSIVE       46.9
Sashimi: 3 Sake, 3 Hamachi, 3 Tuna , 2 Garnelen, 1 Scallop
Nigiri:  8 Nigiri of chef’s recommandation

245. SAKE
Lachs / Salmon
 

3 stk.  6.5
6 stk. 12.5
9 stk. 16.5

247.HAMACHI
Gelbschwanzmakrele / kingfish

3 stk.  6.9
6 stk. 13.9
9 stk. 17.5

246.TUNA
Thunfisch / tuna

 
3 stk.  6.9
6 stk. 13.9
9 stk. 17.5

Sashimi ist in der japanischen Küche eine beliebte Zubereitungsart von rohem Fisch und Meeresfrüchten ohne Reis.
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COMBOW SETS

250. MAKI MIX
 a. Fisch Mix           10.9
 b. Veggie Mix           10.5

251. SWEET SALMON          17.5
  2 Sake Nigiri
   8 Sake Maki
   8 Sake I.O
  
252. MY BEST FRIEND         21.9
 4 Nigiri (1 Sake, 1 Tuna , 1 Hamachi, 1 Ebi)
 3 Lachs Sashimi
 8 Dragon Fire
  Frittierte Garnele, Gurke, flambierter Lachsmantel
  Fried prawn, cucumber, flambeed salmon-wrap

253. CRUNCHY LOVE NI         26.9
 6 Crunchy Roll
 4 Nigiri (1 Sake , 1 Tuna , 1 Hamachi, 1 Ebi )
 8 Ebihama Roll
  Gekochte Garnele, Gurke, Avocado, Frischkäse, flambierter Hamachimantel
  Cooked prawn, cucumber, avocado, cream cheese, flambeed kingfish-wrap  
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254. SWEET LOVE FOR 2      30.5
4 Nigiri ( 2 Sake, 2 Tuna )
8 Avo Maki
6 Crunchy
8 Special Koi Style ( chef’s recommendation of the day)

255. KOI 1984 PARTY FOR 3     46.9
6 Nigiri ( Sake ,  Tuna ,  Hamachi)
8 Avo Maki
4 Tuna Maki
4 Lachs Maki 
8 Special Koi Style ( chef’s recommendation of the day)
6 Crunchy Roll
Sashimi Mix

256. KOI POOL PARTY FOR 4     65.9
8 Nigiri ( Sake ,  Tuna , Hamachi , Ebi )
8 Avo Maki 
4 Hamachi Maki
4 Lachs Maki 
8 Maguro I.O
8 Special Koi Style ( chef’s recommendation of the day)
8 Crunchy Roll
Sashimi Mix
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257. AVO MAKI         4.5
Avo , Sesam
Avocado, Sesame

258.KAPPA MAKI        4.5
Gurken, Sesam
Cucumber, Sesame

259.ASUPARA MAKI        4.5
Spargel, Sesam
Asparagus, Sesame

260. SWEET POTATO MAKI       4.5
Süßkarto!el, Sesam
Sweet potato, Sesame

261. INARI MAKI         4.5
Tofu, Teriyaki , Sesam
Tofu, teriyaki, sesame

262. FLAVORFUL MAKI        4.9 
Paprika Tempura, Rucola , Sesamsoße 
Paprika tempura, rocket, sesame sauce

263. PRETTY PINK ( I.O ROLL 8STK.)      12.9
In: Avocado, Gurken, Mais Tempura   Out: rote Bete , Röstzwiebeln und Sesam-Teriyaki Soße
In: avocado, cucumber, sweet corn tempura  Out: beetroot , fried onions and sesame – teriyaki sauce

264. HULK ROLL         12.9
In: Avocado Tempura, Rucola, Rote Bete, Süßkarto!eln  Out: Gurken, Teriyaki Soße und Sesam
In: avocado tempura, rucola, beetroot, sweet potato  Out: Cucumber , teriyaki sauce and sesame

265. GREEN VALLEY        12.9
In: Gurken, Spargel Tempura, Süßkarto!eln , Guacamole Out: Shisoblättern, Teriyaki soße und Sesam
In: Cucumber, asparagus tempura, sweet potato, guacamole Out: shiso leaves , teriyaki sauce and sesame

#VEGANSUSHI
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266. AVO COCO          12.9
In: Karotten, Paprika, Mais Tempura  Out: Avocado, Sesam-Teriyaki soße, Crunchy Reis
In: Carrots, paprika, sweet corn tempura Out: Avocado, sesame-teriyaki sauce, crunchy rice

267. CRUNCHY LOVE - TEMPURA ROLL       12.9 
Tofu, Spargel, Paprika, Karotten, Guacamole und Teriyaki soße
Tofu, asparagus, carrots, guacamole and teriyaki sauce

268. VELVET CRUNCH - TEMPURA ROLL      12.5 
Avocado, Süßkarto!eln, Rote Bete, Mango und Teriyaki Sesam soße
Avocado, sweet potato, beetroot, mango und Teriyaki Sesam sauce

269. VEGAN MAKI MIX I (24 STK.)       11.9
Avocado, Spargel, Paprika und Rucola
Avocado, asparagus, paprika and arugula

270. VEGAN MIX  II         14.9
8 Stk. Avocado Maki
8 Stk. CHEF’S RECOMMENDATION

271. PREPARE TO SHARE        28.9
2 Stk. Avo nigiri
4 Stk. Spargel Maki
4 Stk. Süßkarto!eln Maki
8 Stk. CHEF’S RECOMMENDATION
8 Stk. Crunchy Rolls

272. GREEN BOOST         38.9 
4 Stk. Nigiri ( Spargel, Wakame Gunkan mit Gurke)
4 Stk Avocado Maki
4 Stk Kappa Maki
8 Stk. CHEF’S RECOMMENDATION
8 Stk Crunchy Rolls
Avocado Sashimi mit Ponzu soße und Sesam

#VEGANSUSHI



Maximilianstrasse 6,

93047 Regensburg

koi1984de@gmail.com

www.koi1984.de

KOI1984.DE
KOI1984.DE

Ö,nungszeiten
Montag - Donnerstag

11:30 - 15:00 & 17:00 - 22:00

Freitag - Sonntag & Feiertag

11:30 - 22:00

KARTENZAHLUNG AB €25



LIEBE GÄSTE!
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten 
auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicekräften.

- Ihr KOI1984 Team -




